CARREPRAD@

Clasificacion Tinto Roble

Variedad 100% Tempranillo

Zona _d’e Alba de Cerrato (Palencia)
Produccion
Graduacion 14 %

Presentacion Caja de 6 0 12 botellas
Estuche regalo de 3 botellas

Proceso Proceso de vendimia100% manual,
Seleccion de racimos en el campo
Fermentacion y maceracion en depdsitos
de acero inoxidable
Crianza en barrica de Roble Americano
y francés durante 6 meses.
Afinado en botella

Descripcion:

Destaca por su color guinda y su presencia limpia y brillante. En el aroma,
predominan notas frutales, principalmente destacan las notas a fruta roja
y hotas provenientes de la madera.

En boca es un vino equilibrado y bien estructurado con persistencia.

im Marida con carnes rojas, blancas, embutidos o pasta

jE\ Servir entre 14°Cy 18°C C A
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