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Clasificacion ERBA

Variedad Tempranillo y Jerbas

Zona _d’e Alba de Cerrato (Palencia)
Produccion
Graduacion 13 %

Presentacion Caja de 6 0 12 botellas
Estuche regalo de 3 botellas

Proceso Proceso de vendimia100% manual,
Maceracion corta de la uva tempranillo
Preparacion de las jerbas por independiente
Fermentacion conjunta en Acero Inoxidable

Descripcion:

Se presenta con un color Rosa Claro, transparente, limpio y brillante

En boca, muestra una excelente integracion tanto en acidez como en alcohol,
proporcionanado una sensacion refrescante, con ese toque de notas amargas
provenientes de las Jerbas con esa fruta roja del Tempranillo.

En nariz revela una sutileza encantadora. Los aromas predominantes son las
notas herbales sutiles, con notas destacadas de madera debido a la fruta del Jerbo,
que anaden complejidad al perfil aromatico.

Tm Marida con queso curado, escabeches o pescado.
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